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Filetspitzen „vom Sonnenschein-
Schwein“ mit Champignons, Creme 
fraiche und Linguine 

Gebackene Ofenkartoffel                                          
mit veganem Chili 

Geschmorte Kalbshaxe 
mit Rahmwirsing und  
Kräuter-Kartoffelstampf 

Gebratene Dorade Royal mit Kräuter- 
Sauce , jungen Spinat  
und Pappardelle 

Geschmorte Rinderrouladen 
in Bratensauce, 
Apfelrotkohl und Semmelknödel 

Gefüllte Spitzpaprika 
mit Tomaten-Linsenvinaigrette 
 

Lasagne al forno  
vom Rind mit Béchamelsauce  und 
 Käse gratiniert  
 

Geschmortes Lammragout 
mit Bohnengemüse und Würz-Bulgur 
 

Piccata vom Hühnchen                     
mit Tomaten Sugo, mit Spagetti 

Bratnudeln                                                      
mit Shiitakepilzen, Wok-Gemüse 
und Sojasauce 
 

Putensteak´s mit Champignonrahm-
soße , Erbsen-Möhrengemüse  
und House Pommes   
 

Gegrillter Blumenkohl 
mit Granatapfelkernen und Dip 
 

Gericht 1 Vegetarisch Gericht 2 

Montag 

Geschmorte Ente  
mit Pflaumensauce, Rahmspitzkohl 
und Kartoffelklössen  
 

Rosa gebratene Rinderhüfte 
mit Kräuterjus, Blumenkohl mit Bröseln 
und karamellisierten Kartoffeln 

Flammkuchen                                                          
mit Buchenpilzen, Cashewkernen,  
Rucola und Oliven  
 

Mittwoch 

Hühnchen Involtini 
mit Rahm-Sauce, jungem Spinat 
und Reis 
 

Schweinrücken-Steaks  
in Pfefferrahmsauce, dazu  
grüne Tagliatelle 
 

Auberginenröllchen                                      
mit geschmorten Hokaidokürbis Donnerstag 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

Schnitzel von der Pute mit  
Chakalaka-Sauce 
und Pommes frites  

Gebratener Zander 
mit Riesling Sauce, Champagnerkraut 
und Petersilienkartoffeln 

Pasta mit frischen Sommertrüffel 
und gehobelten Parmesan Dienstag 


