
 

 

5. Oktober bis 11.Oktober 2026 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tranchen von der Putenbrust mit 
 Olivensoße und Gemüse  
und Kroketten  

Gefüllte Champignons 
mit Paprika, Lauchzwiebeln und 
 frischen Kräutern 
 

Brat/Currywurst 
mit Currysoße und Pommes frites 

Gebackener Seelachs 
mit Deichremoulade 
und Salzkartoffeln und Gurkensalat 

Spieße vom Hühnchen  
mit Paprika, Currysauce und Reis  
 
 

Gekochte Landeier 
mit Frankfurter Grüner Sauce  
 

Ragout vom Kik Kok Hühnchen in 
Rahmsauce mit Brokkoli und  
Basmati-Reis  
 

Fisch & Chips  
mit Aioli und Steak House Pommes  
 

Chili vom Rind   
mit roten Bohnen, Mais und Reis  

Spagetti Arrabiata   
mit veganem Parmesan  
 

Fleischkäse vom Kalb  
mit Kräutersoße und Patas Bravas 
 

Vegane Gemüseravioli 
mit Kräutersoße  
 

Gericht 1 Vegetarisch Gericht 2 

Montag 

Ofenfrische bergische Ente 
mit Orangensoße, Apfelrotkohl 
und Kartoffelklößen 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalb 
mit Estragonsoße,  
Gemüse und Röstiecken 

Kürbis–Flammkuchen 
mit veganem Käse und Pesto Mittwoch 

Rosa gebratene Lammkeule 
mit Rosmarinjus, Bohnengemüse 
und Kartoffelgratin 

Gebratene Putensteaks  
mit Chakalaka Sauce und Vollkornreis 
 

Pilzragout  mit Rigatoni  und veganem 
Käse  Donnerstag 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

Schnitzel vom Morgenrotschwein                      
mit Champignon a la Creme, Erbsen-
Möhren-Gemüse und Spätzle 
 

Gebratener Saint Pierre 
mit Paprika Zitronen-Salsa, 
jungem Spinat und Linguine                                        
 

Petersilienwurzel-Risotto 
mit eingelegten Tomaten, 
Pinienkernen und Kräutern 

Dienstag 


