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in Sprockhovel

Vegetarisch

Tranchen von der Putenbrust mit =y Brat/Currywurst

Olivensole und Gemise %y mit CurrysofRe und Pommes frites

und Kroketten \;
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Gefullte Champignons

mit Paprika, Lauchzwiebeln und
frischen Krautern
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Schnitzel vom Morgenrotschwein | Gebratener Saint Pierre Petersilienwurzel-Risotto
X mit Champignon a la Creme, Erbsen- t mit Paprika Zitronen-Salsa, mit eingelegten Tomaten,
Y Mohren-Gemdise und Spatzle " jungem Splnat und Linguine - Plnlenkernen und Krautern
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Kiirbis—Flammkuchen
mit veganem Kase und Pesto

Zurlcher Geschnetzeltes vom Kalb
* mit Estragonsole,

Gemuse und Rostiecken
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Ofenfrische bergische Ente
mit Orangensolde, Apfelrotkohl
und Kartoffelkl63en
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Rosa gebratene Lammkeule ~ Gebratene Putensteaks
mit Rosmarinjus, Bohnengemuse ~ mit Chakalaka Sauce und Vollkornreis
und Kartoffelgratin

Pilzragout mit Rigatoni und veganem
Kase

Gebackener Seelachs SpieRe vom Huhnchen ~ Gekochte Landeier

mit Deichremoulade mit Paprika, Currysauce und Reis ¥ mit Frankfurter Griner Sauce
und Salzkartoffeln und Gurkensalat
P2 Ragout vom Kik Kok Hiihnchen in ' Fleischkase vom Kalb Vegane Gemiiseravioli
Rahmsauce mit Brokkoli und mit KrautersolRe und Patas Bravas mit Krautersol3e
B Basmati-Reis
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& Fisch & Chips Chili vom Rind \ Spagetti Arrabiata
¥ mit Aioli und Steak House Pommes mit roten Bohnen, Mais und Reis mit veganem Parmesan
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